
 Compte-rendu 
 

Objet : Réunion Convention Terres d’Ouest du 8 juin 2016, point nourriture pour le week-end 
de la convention. 

Membres présents : 
− M. Maxime Blé, Trésorier 
− Mme Alexia Rodriguez, Vice Trésorière 
− Mme Audrey Menjoulou, Secrétaire 
− Membres des TdO 

Début de séance : 20h45 

Ordre du jour :  
1.	 Repas	..............................................................................................................................................................	1	
2.	 Sandwichs	.....................................................................................................................................................	2	
3.	 Boissons	........................................................................................................................................................	2	
4.	 Petit-déjeuner	.............................................................................................................................................	2	
5.	 Les	Encas	.......................................................................................................................................................	2	
6.	 Salades	...........................................................................................................................................................	2	
7.	 Matériel	..........................................................................................................................................................	2	
8.	 Service	à	table	.............................................................................................................................................	2	
9.	 Divers	.............................................................................................................................................................	2	
	

1. Repas 
− Vendredi soir : Ce sera pâtes à la carbonara et pâtes à la ratatouille. L’année dernière, 

pour le plat du vendredi soir, le menu était vendu 3€ la barquette (système de barquettes 
gardé car très pratique), bon rapport qualité/prix, les festivaliers avaient trouvé la formule 
bien. Principe renouvelé, à savoir pour 3€ : plat + boisson + fruit. Egalement l’année 
dernière les pâtes à la carbonara étaient mieux parties que les pâtes à la bolognaise, il y 
avait 50 barquettes dont 25 de chaque, cette année il y en aura 50 mais 35 de carbonara et 
15 de ratatouille. 

 
− Samedi soir : Tartiflette (lardons + pancetta ou coppa), 80 barquettes. L’année dernière, 

chacune était vendue 5€ en menu également, tarif identique cette année. 
 
− Dimanche soir : Gratin de pâtes, comme l’année dernière. Il y aura 40 barquettes pour 

2,50€. 
 
Les repas chauds seront donc en menu comme l’année dernière avec fruits et boisson. 

La



2. Sandwichs 
Proposition de 3 sortes de sandwichs vendus  2€ chacun (1/3 de baguette) : 
− Pâté : il y en aura 1kg de plus que l’année dernière, il a eu un grand succès, vendu avec 

ou sans cornichons. 
− Jambon beurre : avec ou sans cornichons, possibilité de fromage râpé. 
− Et nouveauté : Fromage : avec ou sans salade. Ce sera du brie et de la salade iceberg. S’il 

ne marche pas, le fromage sera utilisé dans le gratin de pâtes du dimanche. 
3. Boissons 

Pas de bière cette année. 
Le partenariat pour le café est renouvelé. Les machines sont prêtées gratuitement, seuls les 
paquets de dosettes ouverts sont à payer. 
Possibilité d’avoir du thé gratuit en échange de pub par « Fait Du thé ». 
Pour le reste il y aura Coca-Cola, Ice-Tea et Oasis Tropical, vendu 0,50€ le verre et 3,50€ la 
bouteille de 2L. 
Cette année on proposera du cidre doux, vendu 3€ la bouteille et 0,50€ le verre. Achat de 20 
bouteilles, si ça marche, d’autres seront achetées dans le week-end. 

4. Petit-déjeuner 
L’année dernière vendu 3€ il sera reconduit avec : une boisson chaude (thé, café ou chocolat), 
une boisson froide ou un laitage (jus d’orange ou yaourt) et tartine de pain frais ou grillé avec 
beurre et confiture. Nouveauté cette année ce sera soit jus d’orange soit yaourt, et il n’y aura 
plus de viennoiserie mais des tartines (4 tartines/personnes ce qui fait 1/3 de baguette). 

5. Les Encas 

Il y aura des petits paquets de chips proposés ainsi que des Kit Kat, Mars, Twix et des 
cacahuètes (20 cl) proposés pour 0,50 €. 

6. Salades 
2€ pour les barquettes de carottes rappées, de taboulé ou le duo carottes/taboulé. 

7. Matériel 
Achats : 
− 200 barquettes, 
− gants (OBLIGATOIRE), 
− une spatule pour le service, 
− charlottes ou casquettes pour la cuisine. 

8. Service à table 
Maxime a trouvé une application (Waiterio) pour la gestion des commandes : 

1. choisir la table et entrer la commande (qui est transmise vers une autre tablette) 
2. réceptionner la commande en cuisine sur l’autre tablette 
3. écrire la commande sur un post-it et le coller sur un plateau 
4. récupérer le plateau avec le post-it et préparer la commande 
5. livrer la commande à la bonne table 

Il y aura donc besoin de 2 tablettes et une quinzaine de plateaux. Un binôme est nécessaire 
pour l’utilisation des tablettes. D’autres personnes seront chargées de préparer les 
commandes et de les livrer. 

9. Divers 
Venzia sera là avec un stand 12 singes. 



Prochaine réunion : septembre 2016 (spécial achat). 

Fin de séance : 22h30. 

Rédactrice : 
Mme Audrey Menjoulou, Secrétaire 


